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Unsere Regionale Lieferanten

Seit Beginn des Dorfladens ist es unser Prioritat Ihnen hochwertigen Produkten aus
unserer Region im Sortiment anzubieten. Wir sind stolz auf unsere Lieferanten. lhre
Produkte sind einmalig, hochwertig, und einfach von Haus aus GUT!

FZ Zimmermann

FZ Getranke in RoBhaupten Gberzeugt seit iber 60 Jahren seine ‘ aws'm gy, i

Kunden.

FZ 16scht Durst. Man liebt FZ fur ihre (selfmade) Limos, geniel3t exklusive Beratung fir
ausgewahlte Weine, erfreut sich an der Biervielfalt und greift auch gern zu einer Flasche
naturtriber Apfelschorle. Ein Getréankevollsortiment, das sich sehen lassen kann.
Langjahrige Kundenbeziehungen untermauern das. Fiir den FZ Team sind
Getrankeherstellung und -handel mehr als ein Geschaft, sie sind begeistert von ihren
Produkten und méchten, dass auch wir das sind.

Die Privat-Brauerei Zétler

Die Familien-Brauerei Z6tler hat ihren Sitz in Rettenberg im Allgau. ﬁ@&
Dort braut das mittelstandische Unternehmen 13 Bierspezialitaten, =

zwei alkoholfreie Biere, vier Biermischgetranke und drei Craftbiere, so zatler Bier
wie Bierbrande und alkoholfreie Erfrischungsgetranke. watiirlich, sympathisch, frisch
Mit ca. 75 Beschaftigten hat sich Z6tler dem Vorhaben verschrieben, Charakterbiere
herzustellen, deren Qualitat und stetige Optimierung oberstes Gebot ist. Dabei setzt das
Familienunternehmen auf Rohstoffe aus Siddeutschland und moderne Brautechnik,
verbunden mit Erfahrung und altbewahrter Handwerkskunst.
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Fruchthaus Stockl S ROCHTHADS STOCKS
DAS HAUS DER GUTEN QUALITAT -

Fruchthaus Stockl ist Ihr Lieferant fur frisches Obst und Gemuse - am liebsten saisonal aus
der Region aus nachhaltigem Anbau mit kurzen Transportwegen. Seit Gber 60 Jahren dient
Fruchthaus Stockl unsere Gegend.

Heute, die zwei Schwester, Tatjana Stockl und Pamela Borchert leiten die Firma. Tatjana
fahrt mehrmals pro Woche in den friihen Morgenstunden in die Minchener GroBBmarkthalle
und sucht mit viel Fachwissen und inzwischen schon 20-jéhriger Erfahrung die besten
Produkte aus. Sie ist unsere Ansprechpartnerin. Pamela kimmert sich um alle
organisatorischen Dinge von Bestellungen bis hin zum Rechnungswesen.

Metzgerei Lutz
LT

87616 MARKTOBERDORF-THALHOFEN

Seit 60 Jahren bestrebt, beste Qualitat, von heimischen
Schlachttieren, flr Sie zu verarbeiten und beste Fleisch- und
Wourstwaren fur Sie zu produzieren. Unzéhlige Medaillen und Urkunden, von nationalen und
internationalen Wettbewerben und die wiederholte Aufnahme in die Liste der 500 besten
Metzger Deutschlands (Fachverlag ,der Feinschmecker) belegen dies.

Quialitat haben bei uns oberste Prioritat. Unter Verwendung von hochwertigem Rohmaterial
von gut bekannten, heimischen und guten Anbietern, die besten Zutaten, jedoch nach
guter alter Handwerkstradition und nach Familienrezepten produzieren qualifizierte
Metzger taglich frisch fir Sie.

98 Prozent der rund 150 Wurstsorten kommen aus der eigenen Herstellung. Viele der
angebotenen Salamispezialitaten sind ebenso hausgemacht, wie die Konserven. Es gibt
neben Fleisch- und Wurstwaren, einem groBBen Roh- und Kochschinkensortiment auch Kase
aus einer Allgauer Kaserei.

ADOLF BAUR GMBH

Allgauer Landmetzgerei \ W

1 Ronsberg - Tel.

Feinste Allgauer Fleisch- und Wurstwaren, natirlich aus eigener Schlachtung. Seit Gber 90
Jahren ist die Allgauer Landmetzgerei Adolf Baur GmbH in Zadels ein
Familienunternehmen. Qualitét und Tradition stehen bei uns an erster Stelle. Im Dorfladen
verkaufen wir ihre ,ausgezeichneten” Fleisch- und Wurstwaren. Dank ihren eigenen
Kihlfahrzeugen beliefern sie in unserem Umkreis.

Wichtig sind ihnen beste Handwerksqualitat, kompetente Beratung und Kundennahe. Auf
jeden Kundenwunsch wird eingegangen.

Dorfladen



Waldbrand GmbH

Atemberaubende Gipfel und malerische Téler, sanfte Higel und =
schroffe Felsen. Das Allgau fasziniert mit seiner atemberaubenden w'a.l.d:?kl'g.('ﬁ‘d~

Natur, genauso wie Waldbrand.

Mitten in dieser malerischen Kulisse liegt das Zuhause der Waldbrenner. Im Winter Eis und
Schnee, im Sommer Sonne und ergiebiger Regen, die Voralpenregion trotzt allen
Jahreszeiten. Die Schétze des Allgéus reichen von sonnengereiften Obstsorten bis hin zu
kristallklarem Bergquellwasser. Die Allgduer Ruhe ist ein mal3geblicher Bestandteil und
Garant fir ihre hohe Qualitat.

Die einzigartigen Waldbrand-Produkte sind bei uns im Sortiment. Feinste Spirituosen,
aromatische Schinken und Wurstwaren - ihre Passion gehért ganz dem Genuss. |hr Motto:
Dahome in Wald: Die Vielfalt des Allgaus / Qualitat aus der Region.

Demeterhof Ott

Demeterhof Ott ist einen Bauernhof hier im Ort Wald. Der
respektvolle Umgang mit Erde, Pflanze, Tier und nattrlich auch

Demeterhof

zwischen den Menschen ist Grundlage ihrer Arbeit. Dies gehort
zu den Prinzipien der Demeter e.V.

Der Demeter e.V. ist der alteste Bioverband in Deutschland. Schon seit 1924
bewirtschaften Demeter-Landwirte ihre Felder biodynamisch. Aufgrund der
lebendigen Kreislaufwirtschaft gilt die Demeter-Landwirtschaft als nachhaltigste
Form der Landbewirtschaftung und geht beispielsweise beim Tierwohl und bei der
Lebensmittelverarbeitung weit {iber die Vorgaben der EU-Oko-Verordnung hinaus.
Als demokratisch organisierter Verband steht der Demeter e.V. fur fairen Austausch
und bestandige Weiterentwicklung.

Walder Kaskuche &LOW

Der Landgasthof Berghof - mit seiner Vielseitigkeit in herrlicher Lage in Wald ist
eine absolute Besonderheit im Allgau. Seit Herbst 2010 gibt es die Walder
Kéaskuche mit Schaukaserei, Brauerei und Hofladen. Die Walder Kaskuche gehort
zum Familienbetrieb, den Landgasthof Berghof Babel. Es gibt drei Saulen des
Landgasthof Berghofs - Gastronomie und Hotellerie, Landwirtschaft und die Kaserei
und Brauerei. In der Kaserei wird ihre eigene Milch verarbeitet. Sie produzieren
verschiedene hochwertige Milchprodukte, wie Jogurt, Milch und Kase, die wir
gerne in unserem Sortiment im Dorfladen anbieten.

/ /ZA
—dT

Dorfladen



Kénigswinkel - Milchverwertung Ostallgau eG

Glitzernde Gewasser, schattige Walder und saftig griine Wiesen “
- so ist Rickholz, wo die Milchverwertung Ostallgau eG ihr Sitz

. e L \(\74;42/
hat. Diese groBartige Lage ist verantwortlich fir ihre leckere %fﬂfh//
Produkte.

Im gesamten Betrieb sind circa 45 Mitarbeiter und 3 Auszubildende beschéftigt. Die
MVO wird von rund 400 Milchlieferanten téglich mit ca. 380.000 kg Milch versorgt.
Sie produzieren Allgauer Kasespezialitaten (z.B. Emmentaler und Bergkase),
Konigswinkel Butter, und andere Milchprodukte. Die MVO ist zukunftsorientiert und
nachhaltig eingestellt. Die Wasserversorgung der MVO wird durch eine eigene
Quelle sichergestellt und das Abwasser in der betriebseigenen Klaranlage geklart.

Kihles Allgau

Einfach Kuhl - Kiihles Allgau ist eine Kaserei in Riickholz, die sich auf

Heumilchprodukte spezialisiert. Inre Grundlage flr einen leckeren Kase @
sind hochwertige und regionale Zutaten. Die Grundbestandteile sind aber

immer dieselben: Liebe zum K&se und viel Zeit. '

Jeder Laib ist echte Handarbeit, vom Anwarmen, meist noch im Kupferkessel, tber das
Gerinnen und Schneiden bis zum Pressen. Danach folgt die Reifephase, die je nach Léange
den Geschmack und Charakter des Késes formt. Wahrend dieser Phase wenden und
schmieren unsere Senner jeden Késelaib mehrmals wéchentlich in unseren Allgauer
Reifekellern.

lhr Kése wird rein handwerklich hergestellt, genau wie 1827, als der erste Allgauer
Emmentaler gekast wurde. An diesem Herstellungsverfahren wurde seitdem nicht mehr viel
verandert. Jeder Kase ist reine Handarbeit, unsere Senner begleiten und pflegen den Kase
personlich Gber den kompletten Herstellungsprozess hinweg.

Backerei Scheitle GmbH

Backerei Scheitle ist in einen Familienbetrieb in Unterthingau. Sie

bereiten ein groBes Sortiment an Brote, Semmeln, Laugengeback @ 4 4
und Kuchen. Sie liegen viel Wert auf ihr regionales Geback und .&%’

arbeiten gerne mit 6rtlichen Lebensmittelladen und Mérkte wie Ricraralicals
Walder Dorfladen.
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Backerei Lipp . -
Béackerei Lipp im Allgau ist ein moderner Familienbetrieb Llpp sBeiﬁsg.KERH
mit 130 Jahren traditionelles Backhandwerk. Ihre

Backstube ist in Riickholz und sie beliefern mehreren Standorten in der Gegend.

Mit Leidenschaft und Uberzeugung steht die Backerei hinter ihrem Brothandwerk
und feinen Konditoreiprodukten. Vor rund 20 Jahren begann die Backerei, Bio-
Backwaren herzustellen. Sie sind Bioland-zertifiziert und Naturland-zertifiziert. War
das Angebot anfangs noch klein, so sind es heute allein acht verschiedene
Brotsorten, die biozertifiziert sind. Flr ihre Mehle bevorzugt die Backerei
Lieferanten aus der Nahe.

Die Béackerei Lipp beschaftigt 120 Mitarbeiter, davon 20 Backer, funf Konditoren
und 9 Azubis, die die Tagesproduktion von mehr als 12.000 Stiick Geback vom Brot
Uber die Laugenbreze bis zu den verschiedenen Semmelsorten und siiem
Feingeback bewaltigen.

Deiss Ei !
Das Ei direkt vom Allgauer Bauernhof! Deiss Ei, aus dem (?i\“?
Nachbargemeinde Lengenwang, ist einen bauerliche Familienbetrieb, die N

auf die Erzeugung und Vermarktung von Eiern aus Bodenhaltung D(ELSS |
e = und fre"
spezialisiert. _frisch @

In ihren modernen Stéllen haben die Hennen alles, was sie fir ein artgerechtes
Leben brauchen. GréBten Wert legen sie auf die Gentechnikfreie Futterung. Ihr
Partner hierfur ist die Futtermihle DEIKRA in Tannhausen (ebenfalls ein regionaler
Familienbetrieb). Zusatzlich bekommen die Tiere Grascobs von den eigenen
Flachen zur freien Aufnahme, was die Dotterfarbe positiv beeinflusst.

Deiss priorisiert, dass die Eier schnellstmoglich beim Kunden ankommen, um
Frische und Qualitat zu sichern. Deshalb beliefern sie nur regionale Kunden im
Umkreis von 40 Kilometern.
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Allgduer Olmiihle

Im Herzen des Allgaus, dort, wo man gerne Urlaub macht -
weil es schon ist und es gesundes und leckeres Essen gibt - ‘.Lé{q,w,f

liegt die Wurzel der Allgauer Olmiihle.

Als Bioland-Bauern war es fir die Grinderfamilie Dopfer stets das Ziel regionale
Produkte direkt zu verarbeiten und zu vermarkten - ganz im Sinne eines
geschlossenen Biokreislaufes. Was 2004 mit der Pressung von kleinen Mengen
Raps als Treibstoff fir eigene Traktoren begann, hat sich tiber erste Pressungen von
Speisedlen und Lohnpressungen Uber die Jahre kontinuierlich weiterentwickelt.
Heute sind sie eine Bio- und Demeter-zertifizierte Olmiihle mit einem Sortiment von
liber 25 verschiedenen kaltgepressten Olen in Bio-Qualitét.

Als Familienbetrieb und Manufaktur legen sie besonderen Wert auf Qualitat,
Regionalitat und Nachhaltigkeit und verarbeiten nur beste Rohstoffe, aus denen sie
taglich frische Essige, entfettete Mehle, Proteine und kaltgepresste Ole aus erster
Pressung produzieren. Selbstverstandlich in 100% Bio-Qualitéat.

DIE WILDEN HENNEN

DIE WILDEN HENNEN stehen fir Eier in bester Bio-Qualitat aus
dem Hihnermobil in Gérisried im Allgau - frisch & regional.

Matthias Kugler ist seit seiner Kindheit fasziniert von der

FRISCHE BIO-EIER

Hdhnerhaltung. Bereits im Alter von 12 Jahren hat er eigene o

HUhner und belieferte Freunde, Verwandte und Bekannte mit
frischen Eiern.

Zum Jahresbeginn 2021 hat er seinen eigenen landwirtschaftlichen Betrieb
gegriindet und in ein Hihnermobil investiert, in dem bis zu 230 Bio-Hihner Platz
finden. Den Tieren und der Umwelt zuliebe, seine Hihner wachsen von ihrem ersten
Lebenstag an auf einem zertifizierten Biobauernhof auf. Hier konnen die Hihner
ihre nattrlichen Verhaltensweisen ausleben. Dinge wie im Gras zupfen, Kérner
suchen und nach Wirmern scharren stehen ganz oben auf der Tagesordnung. Das
Hihnermobil wird regelmalig versetzt, wodurch die Hihner standigen Zugang zu
einer frischen Wiese mit hochwertigen Grasern, Klee und schmackhaften Krautern
haben. Durch den hohen Anteil an gesundem Grinfutter haben die Eidotter eine
besonders kraftige gelbe Farbe und die Eier einen hervorragenden Geschmack -
einen Premiumprodukt.
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Obstkelterei Alexander Merk

Seit Uber 70 Jahren wird in der Merk Familienkelterei heimisches

Obst aus Streuobstwiesen und Haus garten verarbeitet, das aus Merl(
unserer Region angeliefert wird. Ihre langjahrige Erfahrung in

der Fruchtsaftherstellung und die moglichst schonende Verarbeitung tragen dazu
bei, dass ein groBer Bestandteil der wertvollen Fruchtbestandteile - wie Vitamine
und Mineralien - erhalten bleiben.

In Lamendingen, Merk stellt eine Vielzahl von hochwertigen Saften und Nektaren
her. Zu den Spitzenprodukten gehoren Direktsafte. Dies sind reine Safte, wie direkt
aus der Obstpresse, die garantiert ohne Zucker, Wasser oder sonstige Zusatze
hergestellt werden.

Mit dem Kauf von Merk Saften leisten Sie einen Beitrag, die Obstbdaume und
Streuobstwiesen unserer Region zu erhalten. Viele bedrohte Tiere und
Pflanzenarten finden hier einen wichtigen, naturbelassenen Lebensraum. Durch die
Verwertung des bayrisches Streuobstes werden die Baume und Wiesen gepflegt
und erhalten.

Engelbrau

Uber 350 Jahre Brautradition in Rettenberg am FuBe des AT
Grinten, Engelbrau ist bekannt fir ihr himmlische Bier aus dem “E|
Allgau. Ein Drittel dieser Zeit fihrt die Brauerfamilie e v
Widenmayer die Brauerei. Mit der Zeit haben sie Engelbrau in EngEIbra

in v, 30 hemanlinch wie sein Name

einer modernen, leistungsfédhigen Brauerei gewandelt und ist in
allen Abteilungen technisch auf dem héchsten Stand.

Engelbrau braut ausgezeichneten Bierspezialitaten, inklusiv 20 verschiedenen
Biersorten und ein reichhaltiges Angebot aus unseren "Grlntenperle" alkoholfreien
Erfrischungsgetréanken. Die Verwendung bester deutscher Rohstoffe aus
integriertem Anbau bildet die Grundlage fir die Herstellung der Biere, wobei der
umweltbewusste Umgang mit den Ressourcen hochste Prioritat darstellt.
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